
LA BARLOCCA 
AGRITURISMO 

 
Nel nostro agriturismo  la pasta fresca e i lievitati vengono preparati dalla nostra  cucina. 

Le nostre verdure e carni provengono da aziende agricole del nostro territorio. 
 

BENVENUTO DALLA CUCINA 
Insalatina di Pollo speziata su patate schiacciate    

 
ANTIPASTI 

 
Salumi misti (Lonzino, Coppa, Salame DOP Piacentini) 

Giardiniera   
Gnocco fritto  

Frittatina di verdure  
 

Sformatino di verdure con fonduta di formaggi e chips di pane nero  
 
 

PRIMI PIATTI 
 

Lasagnetta di verdure primaverili   
Chicche verdi agli spinaci e borragine con fonduta di zola, asparagi e nocciole  

Cannellone di pasta fresca ai due ripieni di Agnello e carciofi, crema di Pecorino e fondente di 
carote 

Bottoni di pasta fresca agli asparagi, crema di patate e porri, purea di barbabietola e olio al 
coriandolo  

 

SECONDI PIATTI 
 

Rollatina di Pollo, salsa caesar e insalatina di fave, piselli e ciliegie  
Roastbeef con insalatina mista   

Pancia di Maialino ripiena ai carciofi accompagnato da belga e cipolla agrodolce 

 
 

LA NOSTRA CANTINA 
 

Gutturnio DOP frizzante “La Barlocca”  Gutturnio DOC frizzante “La Valorosa”  
Rosso fermo “La Barlocca”  Gutturnio DOC  fermo “ La Valorosa”  
Malvasia  DOP frizzante secco “La Barlocca    

Ortrugo DOP frizzante “La Barlocca”   Lugana  “Ottella”  
   

Coca-Cola  ​ ​  
Acqua minerale  ​  
Coperto  ​ ​  
 
 

Loc .Pollo 133-Seminò Ziano Piacentino    0523.86332 – 340.3530029    www.labarlocca.com 
 mail: agriturismo@labarlocca.it ig: labarlocca_agriturismo 

 


